
The winery has 70 hectares of vineyards in Castrejón town. The variety of
the grapes is 100% Tinta del País. The different plots are located between 
790-850 meters above sea level. The orientation of the plots is South -
Southeast, which gives them a protection of the thermal contrasts typical of
the Ribera del Duero.

DESCRIPTION

TASTING NOTES
a cherry color very mature, we could almost say clean ink with violet tones
in high and very bright layer.
red fruit, mineral aromas, intense aromatic volume with spicy nuances very
elegant. It is a continuation of the power and vigor previously perceived.
Without moving the cup, these ripe fruits emerge, which subtly at the
beginning, and later with more force, give way to the vanilla and balsamic
brought by a aging that knows how to assemble elegance and youth.
The entrance in the mouth is enveloping, a reflection of its strength and
claw. fruit, meatiness, elegance, silkiness and long aftertaste thanks to the
good tannin of the grape and the long stay in barrel typical of the great
Riberas of yesteryear. Culminating in a velvety and silky finish, filling the
mouth with endless nuances that invite you to continue enjoying your
company.
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DON CARLOS EZPONDA 
D.O リベラ デル デュエロ
レセルバ
テンプラニージョ 100%

2014

特徴

テイスティングノート

アルコール度数:
14%  / 750ml
適温:
15 - 17 °C
葡萄畑:
30年以上

フレンチオーク樽16か月瓶詰20カ月熟成

ペアリング:
肉料理、シチュー、スモークチーズ、
ハードチーズ
土壌:
砂利、粘土 - シルトおよびカルシウムの混合

テンプラニージョ100％。ワイナリーは、リベラに沿って広大に広が
ります。このワイナリーには65ヘクタールのテンプラニージョ品種が
あり、リベラ デル デュエロの自治体の下で最高級のワインを生産し
ています。

赤い果実、ミネラルのアロマ、スパイシーなニュアンスを持つ非常
にエレガントな香り高いボリューム。初めに受けた力強さが持続し
ます。グラスを動かさずに、これらの熟した果実の香りは初めはほ
のかに感じ、後に熟成によってもたらされるバニラとバルサミコの
香りと共にエレガントな若さがおりなされます。


